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Larrumba s
JOVENES NSPIRADOS

Carlos Saiz, Fernando

Nicoléas y Chiqui Calleja (en
este orden en la foto) son algunos de
los socios de este grupo de
emprendedores, amigos y cachorros
de la élite madrilefia. Todos sus NOV[SI
restaurantes, en la capital, parecen El Gltimo restaurante qel
tocados por una varita mégicay Larrumba, Habanera &
triunfan desde el primer dfa: (Madrid), elevala calidad en

> o una carta que fusiona el Caribe
empezaron con Pipa&coen 2013y le y el Mediterraneo con toques J
siguieron Marieta, Juanita Cruz, Frida internacionales. Su
y Perrachica. Su reciente Habanera interiorismo colonial, inspirado
promete y acaban de hacerse con el enlavieja Habana, es &

traspaso de Dray Martina.  espectacular. Otroiman 3
2 ~como todos los locales de &8

Larrumba- para gente guapa.
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Alberto Pé

Hernanz. uno

delossocios

del Grupo B EL SECRETO &
Martinetc e ¢ Interiorismos acogedores,
- E modernos y cosmopolitas,
cocina non-stopy cartas
eclécticas con un ticket
mediode30€essu W&
féormula de éxito. El bueno,

bonito, barato de tod%
vida, vaya. e

¥ Casa Moo (Madrid).

Grupo Martinete
COSMOPOLITAS

Alberto Pérez Hernanz, Juan Luis Gémez Pardo y

Alfredo Diez-Hochleitner son los creadores de los restaurantes
Martinete, Casa Mono, Casa Lobo, Ateneo y, su reciente apertura, El
Pelicano, todos en la capital. Su objetivo: ofrecer espacios donde los
clientes se sientan mimados, cémodos y especiales, con interiorismos
cuidadisimos a cargo del interiorista y amigo Lézaro Rosa-Violan.

' LO ULTIM
En el restaurante Bellavi

del Jardindel Norte (foto
E arriba), los Iglesias se han

asociado con el futbolista
Messiy sus hermanos. El
concepto: mil metros
cuadrados que evocan a un
pueblo, con los hits
gastronémicos de los locales
de los Iglesias. Pronto se
inauguraré Enigma (foto
abajo), el proyecto de los
hermanos Iglesias y Adria
que promete ser rompedor.
Ambos estén en Barcelona.

ran Adria, Albeilria, Juan Carlos
> lainauguracion gilickets, en 2011.

elBarri :
ALTA GASTRONOMIA DE BARRIO

Los hermanos Adria y los hermanos Iglesias
estan detras de algunos de los restaurantes mas creativos del
momento: laimaginativa taperfa Tickets, los mexicanos Hoja
Santay Niflo Viejo, la vermuterfa Bodega 1900, el nikkei Paktayy,
préximamente, el esperado y revolucionario Enigma, todos
alrededor del Paralelo en Barcelona. Albert Adria es el verdadero
motor del grupo, bien arropado por su hermano Ferrany por el
grupo empresarial Rias de Galicia, formado por “los Iglesias”
Juan Carlos, Borjay Pedro. Los tres hermanos de raices gallegas
tienen por su parte otros aplaudidos restaurantes: la marisqueria
Rias de Galicia, Espai Kru, Casa Cafiota, Bobo Pulpin, Roma
2009 (en el Camp Nou, al que asesoran) y, su Ultima y mediatica
apertura, Bellavista del Jardin del Norte, junto a los Messi.

Céctel de manzana,
en Tickets.



