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Como cada año desde 2002, ha sido publicada la lista de los 
mejores restaurantes del mundo elegidos a través de los votos de 
un jurado que cuenta con más de mil expertos internacionales. Con 
motivo de su 15 aniversario, el 27 junio se celebrará un acto 
especial en Barcelona con las figuras que han sido número uno. 

Eleven Madison Park, de Daniel Humm, se convirtió ayer en el 
mejor restaurante del mundo. El neoyorquino llevaba tres años 
esperándolo y por fin le llegó su turno en la edición 2017 de la 
lista The World's Best Restaurants. Situado en Nueva York, nació 
como un establecimiento americano con influencias francesas que 
poco a poco fue convirtiéndose en uno de los más abarrotados y 
concurridos de la ciudad. 

En el podio, este restaurante está seguido de la Osteria 
Francescana de Módena (Italia), de Massimo Botura, quien se 
llevaba el año pasado el primer puesto y ahora se queda con la 
medalla de plata. En tercer lugar, baja un puesto, el Celler de los 
Roca, restaurante español de Girona con estilo vanguardista. 



Cabe destacar que España se sigue manteniendo un año más entre 
los grandes líderes de la gastronomía, incluyendo dentro del top 
ten mundial a El Asador Etxebarri (Axpe, Vizcaya), que ocupa el 
sexto lugar; y Mugaritz (San Sebastián) como noveno mejor del 
mundo, además del mencionado espacio de los hermanos Roca. 

En el puesto 25, encontramos a Albert Adriá con su 
restaurante Tickets, en Barcelona; Arzak (puesto 30), de Juan Mari 
Arzak y Elena Arzak, y, por último el Azurmendi (puesto 38), de 
Eneko Atxa, situado en Vizcaya. 

 

LISTA DE LOS 10 MEJORES RESTAURANTES ESPAÑOLES 
QUE FORMAN PARTE DEL RANKING 

 

• El Celler de Can Roca (Girona) 

• Asador Etxebarri (Atxondo) 

• Mugaritz (San Sebastián) 

• Tickets (Barcelona) 

• Arzak (San Sebastián) 

• Azurmendi (Larrabetzu) 

• Disfrutar (Barcelona) 

• Neruar (Bilbao) 

• Quique Dacosta (Dénia) 

• Martín Berasategui (Lasarte - Oria) 
 
 


