SOBREMESA

REVISTA ESPANOLA DEL VINO Y LA GASTRONOMIA

Gastronomia EEGEN Viajes y enoturismo | Blogs | Actualidad

Contenidos exclusivos  Destilados fuera de serie =~ Videocatas devino = Videocatas de Destilados =~ AOVEs Premium

HOMENAJE

Dani Garcia cocina a cuatro manos con
Nobu Matsuhisa
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Puede que la alta cocina y la cocina de autor no tarden en ser
consideradas, visto lo visto, entre las Bellas Artes. Mientras esto sucede,
los cocineros mas populares estan hoy impregnados de un rotundo
sentido del espectaculo.

Igual que un duo de piano a cuatro manos extrae el potencial polifénico del
instrumento, el encuentro gastronémico concebido por el chef Dani Garcia
en su feudo marbelli homénimo en el Hotel Puente Romano, consigue
permutaciones insospechadas de especialistas culinarios que se materializan
en un entrelazamiento unico de sabores efimeros. Lo que comenz6é como un
aquelarre informal de cocineros nacionales, inmediatamente encontré
acomodo en el prodigioso gastronetworking que se da en el sector,
incorporando la participacién de prime donne de las cocinas internacionales.

En esta ocasion, los jefes de cocina se han reunido con la coartada de
un homenaje al gran chef-empresario Nobuyuki Matsuhisa, una
personalidad que trasciende lo meramente culinario y penetra, por igual, en el
mundo corporativo y del showbiz. Es, posiblemente —con el permiso de Joél
Robuchon, del que se resefia uno de sus restaurantes parisinos en este mimo
numero—, el emprendedor hostelero que de forma mas eficaz ha conseguido
globalizar un modelo culinario muy personal y de alta calidad, convirtiendo de
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paso en prescriptores desinteresados a toda clase
de celebrities internacionales, desde el cine a la politica o las finanzas.

El evento, que viene celebrandose desde el afio 2015, no solo incluy6 en su
agenda la cena de deferencia que la totalidad de los cocineros invitados por
Dani Garcia habia concebido para el correspondiente agasajado, sino también
una serie de jornadas en las que parejas de chefs vincularon sus mejores
especialidades entre si para componer experiencias singulares para un
numero reducido de comensales. En futuras ediciones, “haremos otra cosa,
porque con Nobu se cierra una etapa: ya no hay cocineros en el mundo como
los que hemos homenajeado hasta la fecha. Ldégicamente nos toca
replantearnos qué queremos hacer. Seguiremos haciendo cosas con estos
grandes amigos, pero al final esta es mi casa y por eso tengo que tener muy
clara la motivacion”, asegura el chef organizador.

El anfitrion

Dani Garcia es un chef imprescindible para entender
la evolucion de la gastronomia espafola
contemporanea y la del sur del pais en particular.
“Primero, queria generar actividad en un periodo
de poco trabajo. Después se convirtio en una
invitacidon a amigos para cocinar en casa y, asi, en un
homenaje para los grandes de la cocina a través de
sus colegas de profesion: Ferran [Adria], primero;
luego Robuchon, ahora Nobu...”, dice de A cuatro
manos.

El homenajeado

Nobu Matsuhisa tiene una dimensién
practicamente institucional, ya se le mire como
cocinero o como hostelero. Con 34 restaurantes en
15 paises de cuatro continentes, este japonés
trotamundos de 68 afios ha conseguido que su fusion
se convierta en un sistema estandarizado de alta
cocina global. Entre sus socios, nombres como el
modisto Giorgio Armani o el actor Robert De Niro.
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El lugar

El Hotel Puente Romanode Marbella es un
extraordinario resort que imita, desde la excelencia, la
autenticidad cercana de un pueblo andaluz. Aqui se
enclavan el restaurante homoénimo de Dani Garcia con
sus dos estrellas Michelin y Bibo, la neobrasserie del
chef marbelli. La presencia de Nobu Matsuhisa en esta
edicion de A cuatro manos tiene, por otro lado, una
lectura afiadida a su prestigio internacional, pues el
famoso cocinero-empresario inaugurara
proximamente sus primeros restaurantes en
Espafna, uno de ellos en cordial vecindad con los
establecimientos de Dani Garcia; el otro, en el marco
del Nobu Hotel Ibiza Bay.

Los invitados

A esta fiesta de Dani Garcia y Nobu Matsuhisa han concurrido Jonnie Boer,
Ferran Adria, Juan Mari Arzak, Albert Adria, Joan Roca, José Andrés, Josean
Alija, Paco Morales, Angel Leén, Ricard Camarena, Ramén Freixa, Paco
Roncero, Diego Guerrero, Francis Paniego, Tofio Pérez, Marcos Moran, Paco
Pérez, Jordi Cruz y Pepe Rodriguez. El editor de Sobremesa, Massimo
Galimberti, y su esposa y presidenta de la Asociacion de Mujeres
Amantes de la Cultura del Vino (AMAVI), Sonia Prince de Galimberti, se
hallaron entre los invitados a este evento y tuvieron ocasion de tomar el pulso
al momento gastronomico de todos estos chefs de referencia, asi como a la
opiniones que éstos tienen acerca del mundo del vino.
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