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¢SIRVEN LAS GUIAS? | iMAS CHAMPAN! | EL GRAN BANQUETE

Estas referencias gastronémicas no | Se acabé lo de dejar las burbujas | Vas a necesitar un digestivo tras
son stempre tan utiles como parecen para el brindis y los postres leer las historias de estos festines
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LA HORA DEL
APERITIVO

EL NUEVO BITTER RISERVA
SPECIALE DE MARTINI SE VISTE
DE LARGO CON ALBERT ADRIA.

TEXTO ANGEL MONTES

orria 1872 cuando Luigi

Rossi concibid la receta de una

bebida que habria de perdurar
por generaciones, hasta llegar a
nuestros dias convertida en uno de
los aperitivos de referencia, ademas
de ingrediente imprescindible de
cocteleria. Y a pesar de esa relevancia,
Martini, la marca de verm lider en
el mundo, no deja de innovar para
sorprender de vez en cuando con
refrescantes lanzamientos, como el
nuevo Bitter Riserva Speciale.
Inspirado en aquella receta original
del Bitter Martini, esta nueva etiqueta
ha sido creada para combinar a la
perfeccién con el Vermouth Di
Torino Riserva Speciale, y juntos
elaborar la mejor versién del Negroni
Martini, entre otros muchos cocteles
clésicos italianos de aperitivo.

Ellanzamiento de esta nueva

propuesta de Martini ha contado
ademds con unos embajadores de
excepcion, el chef Albert Adridy

Meaxc Alvarez, bar manager de elBarri,

responsables ambos de la creacién de
un maridaje especialmente pensado

Albert Adria ha diseriado los aperitivos perfectos para el nuevo Martini.

para potenciar todas las cualidades del
Bitter Riserva Speciale. Marc Alvarez
ha concebido dos actualizaciones de los
cocteles italianos clasicos, el Caproni
(una variaci6n del cldsico negroni en el
que se substituye la ginebra por vino
rosado infusionado en frambuesa)

y el Pironi (un coctel largo a base de
Bitter Martini, Bombay Sapphire,
zumo de pomelo y ténica). Para ellos,

Albert Adria ha reinterpretado a su
vez los clésicos aperitivos italianos
para convertirlos en el mejor
acompafamiento de los cocteles
elaborados con Bitter Riserva Speciale,
como un bocadillo de gorgonzola y
nueces, una pizzeta de parmigiano,

el airbaguetie de coppa, un carpaccio
de ceps o un brioche planchado con
porchetta (martini.com/es). ®
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