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Guia Macarfi 2018: Los 10 mejores
restaurantes de Madrid y Barcelona

El 23 de octubre se presentdé en Madrid la nueva guia Macarfi, un Gnico
libro que condensa los 500 mejores restaurantes de Madrid y Barcelona.

Por Lidia Caro ---- 13 de noviembre de 2017

La Guia Macarfi 2018 se estrené el pasado dia 23 de octubre con una novedad: los
500 restaurantes mas interesantes del panorama gastronémico de Madrid y
Barcelona en un mismo libro. Para celebrar la inclusion de la capital, la presentacion
tuvo lugar en Madrid en lugar de en Barcelona, ciudad que ha sido testigo durante tres
ediciones de la aparicion del prontuario.

Los casi 700 “Embajadores Macarfi” contribuyen en gran medida a la seleccién de
restaurantes a través de su olfato y sensibilidad gastronémica, un sentido con el que
se aportan mas de 6.000 criticas anuales, resefias imprescindibles para dar con los
mejores locales de las dos vibrantes urbes. Este trabajo, junto a la votacion anénima

+BON VIVEUR-




de chefs de renombre y periodistas especializados, es fundamental para establecer el
tradicional Top 10 de Macarfi.

El Top 10 de Madrid

Dabiz Mufioz se hace con el primer puesto del top. Su restaurante Diverxo se sitla
por encima de Santceloniy Sacha, revalidando una vez mas la valia de su particular y
alocada cocina, un saber hacer unico dentro del escenario gastrondmico de la capital.

Tras el restaurante de Oscar Velasco,
Abel Valverde y David Robledo y la
casa de Sacha Hormaechea, la lista
de restaurantes seleccionados por
Macarfi se completa por la cocina
mexicana actualizada de Punto MX; la
alta cocina nipona de Ricardo Sanz en
Kabuki Wellington; La Tasquita de
Enfrente, casa gastronémica de Juanjo
Lopez; Nakeima y sus modernos
dumplings; el emblematico Horcher;
los makis y nigiris de 99 Sushi Bar Eurobuilding y por ultimo, el restaurante Desencaja
del chef Iban Saez.

El Top 10 de Barcelona

En la Ciudad Condal la primera posicion es para Mateu Casafas, Oriol Castro y
Eduard Xatruch en Disfrutar, casa seguida de cerca por Via Venetoy su alta
gastronomia catalana de temporada. En el tercer puesto aparece Rafael Zafra y el
amor por el mar de Estimar, tras él, el escondite gastrondmico de Jordi Vila: Alkimia.

La lista continda con Tickets
Bar, el gastrobar de los
hermanos Adria; Albert Adria
reaparece en el indice con el
espacio multidisciplinar que es
Enigma; el bistrondmico
Gresca; el ‘triestrellado’
Lasarte; la fusion japonesa de
Koy Shunka y en la décima
posicion, Petit Comité del
impecable Nandu Jubany.
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